Buffet koud en warm

Voorgerechten:

+ Tomatensoep % Groentesoep % Bospaddestoelensoep % Ossestaartsoep

«» Carpaccio Rauwe ham met meloen % Dungesneden beenham in mosterd-dille saus % Stokbrood
met kruidenboter < Beef taki taki % Kaasplankje % Vitella Tonato

Hoofdgerechten:

< Zalm in mosterd-dille saus “*Kabeljauw gepaneerd+* Schnitzel in maaltijdsaus,
champignonroomsaus % Varkenshaas in champignonsaus, peperroomsaus %* Varkensrollade in jus,
champignonsaus % Beenham in beenhamsaus < Biefstukblokjes in pepersaus % Vlaamse stoof «<*
Stoofpotje < Kippendijenvlees in stroganoffsaus, ketjapsaus % Kipstukjes in Babi-Pangangsaus, Piri-
piri saus % Kiprollade in Babi Pangangsaus % Kipstukjes in ketjapsaus %*Babi Pangang «* %
Gehaktballetjes in Jus, Babi Pangangsaus, Ketjapsaus, Satésaus % Hongaarse goulash < Drumsticks
«» Spareribs + Kipkluifjes % Kipsaté in satésaus

Groenten:

< Broccoli met kaassaus % Doperwten en wortelen < Boontjes met spekjes < Witlofrolletjes met
ham en kaas

Aardappel en pastagerechten:

*» Gebakken krieltjes met spekjes < Aardappeltjes in roomsaus gegratineerd < Gekruide rijst
«» Bami < Nasi % Mihoen + Frites
Salades:

+» Vissalade % Luxe rundvleessalade % Romige aardappelsalade % Pastasalade < Zalmsalade
“Vers Fruitsalade < Rauwkostsalade

Vissoorten:
% Haring % Gerookte zalm % Makreel % Garnalen <*Gerookte paling Etc.
Nagerechten:

«» Diverse soorten ijs met vruchten en slagroom % Bak ijs, fruitsalade, slagroom «* Diverse soorten
bavarois < Fruitsalade Bestek

Tevens leverbaar

«»Servetten % Wegwerp borden en bestek % Echte borden en bestek < Diverse sausen

U kunt zelf samenstellen wat u wenst. Aan de hand daarvan kunnen wij de prijs bepalen. Uiteraard
adviseren we u daarbij graag.



